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Rheingau- Seminar 
10.00 – 11.30 Uhr | Kronenschlösschen Hattenheim 
 

Der Rheingau als Wiege der deutschen Weinkultur  
Terroir, Trends und Tendenzen. Quo Vadis Rheingau?    
Prof. Dr. Otmar Löhnertz, Hochschule Geisenheim University und Christina Fischer 
 
1.1 2015 Lorcher Bodental-Steinberg Riesling trocken „Alte Reben“,  
  Weingut Friedrich Altenkirch, Lorch 
  

Restzucker : 4,6 g/l 
Säure: 7,6 g/l 
Alkohol: 12,5 % Vol. 
Boden: Verwitterung von Schiefer, Sandstein und Quarzit 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Edelstahltank 

 
1.2 2013 Rüdesheim Berg Schlossberg Riesling,  
  Weingut Georg Breuer, Rüdesheim 
    

Restzucker : 7,1 g/l 
Säure: 9,3 g/l 
Alkohol: 11,5% Vol. 
Boden: sehr geringe Loesslehmauflage, Quarzitverwitterung  
mit Schiefereinlagen 
Alter der Reben: 35-40 Jahre 
Ertrag: 22 hl/ha 
Ausbau: 100% gesunde Lesegut, keine Maischestandzeit, Vorklärung durch 
Sedimentation, Gärung und Ruhe im großen, alten Holzfass 

 
1.3 2015 KLAUS Johannisberg Riesling GG | VDP.GROSSE LAGE®  
  Weingut Prinz von Hessen, Geisenheim 
      

Restzucker : 4,6 g/l 
Säure: 7,6 g/l 
Alkohol: 12,96 % Vol.  
Boden: Löss und Lehm auf Taunusquarzit 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Edelstahltank, langes Hefelager 

 
1.4 2014 SCHLOSSBERG, Schloss Vollrads Riesling GG | VDP.GROSSE LAGE®  
  Weingutsverwaltung Schloss Vollrads 
        

Restzucker : 7,3 g/l 
Säure: 7,9 g/l 
Alkohol: 12,95 % Vol. 
Boden: Löss 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Edelstahltank, langes Hefelager und teilweise Reifung in großen 
Eichenholzfässern aus österreichischer und deutscher Eiche. 

  



1.5 2015 Hallgartener Hendelberg Riesling VDP.ERSTE LAGE®  
  Weingut Fred Prinz, Hallgarten 
          

Restzucker: 8,7 g/l 
Säure: 8,3 g/l 
Alkohol: 12,9 % Vol. 
Boden: Tiefgründige, steinig grusige Schieferböden (Bunter Schiefer) 
Alter der Reben: Pflanzjahre zwischen 1981 und 2008  
Ertrag: unter 50 hl/ha    
Ausbau: im Edelstahl 

 
1.6 2015 GRÄFENBERG, Kiedrich Riesling GG | VDP.GROSSE LAGE® 
  Weingut Robert Weil KG, Kiedrich 
          

Restzucker : 5,8 g/l 
Säure: 8,3 g/l 
Alkohol: 13,09 % Vol. 
Boden: Phyllit, Löss-Lehm 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Grosses Holzfass für 8 Monate 

 
1.7 2015 MARTINSTHAL, Langenberg Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 
  Weingut Diefenhardt, Eltville Martinsthal 
          

Restzucker : 6,0 g/l 
Säure: 8,9 g/l 
Alkohol: 13,5 % Vol. 
Boden: Löss-Lehm 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Edelstahltank 

 
1.8 2015 KÖNIGIN VICTORIABERG, Hochheim Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 

  -Monopol-  
  Weingut Joachim Flick, Flörsheim-Wicker  
        

Restzucker : 6,0 g/l 
Säure: 7,0 g/l 
Alkohol: 13,55 % Vol. 
Boden: Löss-Lehm, teilweise kiesige, tertiäre Mergel 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Stahltank 

 
1.9 2015 HÖLLE, Hochheim Riesling GG @ VDP.GROSSSE LAGE®  
  Weingut Künstler, Hochheim        

 
Restzucker : 6,3 g/l 
Säure: 7,5 g/l 
Alkohol: 14,0 % Vol. 
Boden: Sandig, kiesig, Löss und tertiärer Mergelboden 
Alter der Reben: 50 Jahre 
Ertrag: 40 hl/ha 
Ausbau: Handlese, 80% traditionelles Stückfass, 20% Edelstahlgebinde 

 



1 Lage | 4 Winzer 
 
BERG ROTTLAND, Rüdesheim 
Der Lagenname Rottland leitet sich aus dem Wort "roden", d.h. urbar machen ab. Die Lage liegt unmit-
telbar hinter der Rüdesheimer Altstadt. Bedingt durch die geschützte Lage in unmittelbarer Rheinnähe und 
den tiefgründigen Lößlehmbödengelangen die Weine zu großer Reife, gepaart mit einer fruchtigen Säure.  

Quelle: https://www.kulturland-rheingau.de/wein/unser-rheingau/lagen/ruedesheim/ 

 
2.1 2016 BERG ROTTLAND, Rüdesheim Riesling GG |  VDP.GROSSSE LAGE® 

  Weingut Johannishof, Johannisberg 
   
  Restzucker : 8,9 g/l 

Säure: 6,5 g/l 
Alkohol: 11,5 % Vol. 
Boden: Taunusquarzit mit rotem Schiefer überlagert 
Alter der Reben: 25 -30 Jahre 
Ertrag: 22-27 hl/ha 
Ausbau: im großem Holzfass (1200l) vergoren, Lagerung im Holzfass bis Mai 2017  

 
2.2 2016 BERG ROTTLAND, Rüdesheim Riesling GG |  VDP.GROSSSE LAGE® 

  Weingut Balthasar Ress, Hattenheim  
   
  Restzucker : 5,7 g/l 

Säure: 6,8 g/l 
Alkohol: 12,58 % Vol. 
Boden: Anteile von Schiefer, Quarzit und Kies, die zum Teil leicht mit Löß abgedeckt sind 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Die Vergärung erfolgt spontan, in temperaturregulierten Edelstahltanks und in 
kleinen Holzfässern. 

 
2.3 2016 BERG ROTTLAND, Rüdesheim Riesling GG |  VDP.GROSSSE LAGE® 
  Weingut Leitz, Geisenheim  
   
  Restzucker : 6,0 g/l 

Säure: 6,6 g/l 
Alkohol: 12,5 % Vol. 
Boden: Schieferböden, mit dunkelbraunem, humusreichen Oberboden, der meist von 
Schieferplatten und feinem Schiefergrus bedeckt ist. 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: 35 hl/ha 
Ausbau: Die Vergärung erfolgte vornehmlich in großen, alten Eichenfässern über 6 
Monate. 

 
2.4 2016 BERG ROTTLAND, Rüdesheim Riesling GG |  VDP.GROSSSE LAGE® 
  Weingut Künstler, Hochheim  
   
  Restzucker : 6,1 g/l 

Säure: 6,8 g/l 
Alkohol: 12,5 % Vol. 
Boden: Quarzit und Schieferböden 
Alter der Reben: 30 Jahre 
Ertrag: 40 hl/ha 
Ausbau: 100% klassisches Stückfass   



1 Lage | 4 Winzer 
 
WISSELBRUNNEN, Hattenheim 
Es gibt unterschiedliche Deutungen der Namensherkunft. Man hat einmal den Namen von Wiesel, von der 
Wiese oder der Wisselbeere oder Holzkirsche abgeleitet. Bei den Versuchen der Ableitung hat man immer 
das „t“ in der Schreibweise von 1211 und 1470 nicht berücksichtigt. Der Lagenname ist heute gut sichtbar 
auf der gemauerten Brunnenstube lesbar. Man findet im Boden leichtere tertiäre Mergelböden, sowie 
tiefgründige Lösse. Die Weine zeigen eine feine Frucht gepaart mit einer pikanten Säure. Die Weine zeigen 
eine große Lagerbeständigkeit. 

Quelle: https://www.kulturland-rheingau.de/wein/unser-rheingau/lagen/hattenheim/ 

 
3.1 2016 WISSELBRUNNEN, Hattenheim Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 

  Weingut Josef Spreitzer, Oestrich-Winkel 
   

  Restzucker : 7,7 g/l 
Säure: 7,5 g/l 
Alkohol: 13,26 % Vol. 
Boden: mittelschweren Mergelboden mit kalkhaltigem Lösslehm, optimaler 
Wasserspeicher 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Nach einer wenige Stunden andauernden Maischestandzeit, im Holzfass 
ausgebaut, vor der Füllung wurde nur einmal filtriert. 

 
3.2 2016 WISSELBRUNNEN, Hattenheim Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 
  Weingut Kaufmann, Hattenheim 
   

  Restzucker : 4,0 g/l 
Säure: 7,1 g/l 
Alkohol: 12,86 % Vol. 
Boden: Löss-Mergel, leichter Boden (feucht, weil Brunnenlage), gut in trockenen Jahren 
Alter der Reben: 22 Jahre (1996 im Zuge der Flurbereinigung gepflanzt) 
Ertrag: 40 hl/ha 
Ausbau: 4-6 Stunden Maischestandzeit, im Stahltank in mehreren Gebinden vergoren, 
50% spontan, 50% Reinzuchthefe, 6-8 Monate auf der Vollhefe 

 
3.3 2016 WISSELBRUNNEN, Hattenheim Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 
  Wein- und Sektgut Barth GbR, Eltville 
   

  Restzucker : 3,3 g/l 
Säure: 5,4 g/l 
Alkohol: 13,0 % Vol. 
Boden: Quartärer Löss mit Kalkakkumulationen 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: unter 50 hl/ha 
Ausbau: Stahltank 

 
3.4 2016 WISSELBRUNNEN, Hattenheim Riesling GG | VDP.GROSSSE LAGE® 
  Weingut Georg Müller Stiftung, Hattenheim 
   

  Restzucker : 5,7g/l 
Säure: 6,9 g/l 
Alkohol: 13,19 % Vol. 
Boden: 100 m über NN, Süd-Südwest, leichte Mergelböden 
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Leichter Holzeinfluss, 18 Monate gegoren, nach 22 Monaten abgefüllt  



Jung & Gereift 
 
WALKENBERG, Walluf 
Am Wallufbach gab es zahlreiche Mühlen von denen um 1900 noch neun in Betrieb waren. Drei davon 
waren zeitweise Walkmühlen für das Gerbergewerbe und die Aufbereitung von Wolle. Daher der 
Lagenname. Die Böden zeigen einen Lehm bis tiefgründigen Lößlehm. Die Weine sind körperreich, 
gehaltvoll mit einer fruchtigen bis würzigen Note. Besonders sind sie durch ihr harmonisches kräftiges 
Säurespiel geprägt. Sie benötigen auch einige Zeit bis sie sich entfalten. 

Quelle: https://www.kulturland-rheingau.de/wein/unser-rheingau/lagen/walluf/ 

 
4.1 2015 Wallufer Walkenberg Riesling Auslese trocken  
  Weingut J.B. Becker, Walluf 
     
  Restzucker : 7,7 g/l 

Säure: 8,6 g/l 
Alkohol: 12,64 % Vol. 
Boden:  
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Gfk Tank  

 
4.2 2006 Wallufer Walkenberg Riesling Auslese trocken 
  Weingut J.B. Becker, Walluf 
   
  Restzucker : 6,4 g/l 

Säure: 9,4 g/l 
Alkohol: 12,93 % Vol. 

  Boden:  
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Gfk Tank 

 
4.3 1992 Wallufer Walkenberg Riesling Auslese trocken 
  Weingut J.B. Becker, Walluf 
   
  Restzucker : 6,8 g/l 

Säure: 8,7 g/l 
Alkohol: 13,05 % Vol. 
Boden:  
Alter der Reben: Jahre 
Ertrag: hl/ha 
Ausbau: Gfk Tank 

  



 
 
Ein Rotwein in 7 Stilrichtungen  
(inklusive Weinverkostung) 
Unterschiedliche Maischestandzeiten, mit Rappen und ohne, unterschiedlich lange im Holz, etc.  
Prof. Dr. Dominik Durner, Weincampus Neustadt, DLR Rheinpfalz 

 
5.1 …………………………………………………………………………………………………. 
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5.4 …………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
 
5.5 …………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
 
5.6 …………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
 
5.7 …………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Thema Preisstrukturen – Wer kennt sich aus?  
Spannendes „Blind Date“ zum Abschluss 

 

 

Notizen zu den Weinen 
 


